Prefeitura de Rosario do Sul - RS
Secretaria Municipal da Agricultura
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

PROGRAMA DE TRABALHO PARA SISBI-POA

PERIODO DE EXECUGAO DO PROGRAMA
DATA DE INICIO 02/01/2026
DATA DE FIM 31/12/2026

1. Identificacdao do Servigo de Inspecgao
1.1. Identificagao do Servigo

Nome do Servigo cadastrado no e-SISBI CNPJ

Servigo de Inspec¢ado Municipal de Rosario do Sul- SIM 88.138.292.0001-74

1.2- Identificag@o dos Servigos vinculados ao Consorcio Publico de Municipios.

Nome do Servigo CNPJ Municipio UF

1.3. Area de atuacido

Area de atuagido que interessa a avaliagado e habilitagdao no SISBI-POA

| - Abatedouro frigorifico

X | a) Abatedouro frigorifico — Carne e derivados

b) Abatedouro frigorifico — Pescado e Derivados

Il - Entrepostos e Unidades de Beneficiamento

X | a) Carne e derivados

X | b) Leite e derivados

c) Mel e produtos apicolas

d) Ovos e derivados

e) Pescado e derivados
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Secretaria Municipal da Agricultura
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

2. Organizagao Administrativa
2.1.0rganograma do Servigo de Inspe¢ao Municipal de Rosario do Sul - RS

DIRETOR
MARLON MARTINS

v

ADMINISTRATIVO
| ADELAIDE RODRIGUES

v

MEDICO VETERINARIO
STELA MARIS PEREIRA DE MELLO

v

vy

[ AUXILIARES DE FISCALIZACAO

v v

[GEDIAO DA S. DE FREITAS ] [ DANIEL DA SILVA ]

[ ROBERTO FERNANDES TORALES ]

MOTORISTA
ANDERSON S. BARCELOS

2.1.1.Sistemas de Informacao.
Os sistemas de informacdes do Servigo de Inspegdo Municipal sdo compostos por
andlise de processos, (registro de estabelecimentos, rotulagem e produtos) dados de producao
e comercializacao, dados nosograficos.

2.1.2. Controle de documentos
Os documentos encaminhados ao setor administrativo sdo protocolados por data
de recebimento, analisados e arquivados.
A documentagéo referente aos pedidos de registros, rotulagens e adequagdes sao
protocoladas e guardadas em pastas especificas.
A saida e entrada de documentos séo registradas em protocolo especifico de
correspondéncia, sendo suas copias arquivadas.
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3. Infraestrutura Administrativa

3.1. Estrutura Fisica
Sala de 6x3m?.
3.2. Materiais e Equipamentos
Mesas, cadeiras, armario, arquivo, prateleira, microcomputador e materiais de papelaria
diversos.
Veiculo Renault Sandeiro Placas IWZ 2718.
3.3. Laboratoérios

As andlises laboratoriais sdo executadas em laboratério terceirizado, com frequéncia de
coleta para estabelecimentos possuidores de registro SIM/SISBI com frequéncia mensal para
produtos carneos (microbiolégico), trimestral (quimico fisico) e agua (bimestral).

Para estabelecimentos possuidores de registro SIM a frequéncia € bimestral para
(microbiolégico) e semestral (quimico fisico) para produtos carneos. As analises de agua
quando provenientes de abastecimento da rede publica serdo isentos, mediante apresentagéo
de laudo da companhia responsavel pela sua distribuigdo.

4. - Execucao das Agoes de Inspecao e Fiscalizagao
4.1. Inspecao e Fiscalizacao de Rotina
4.1.1. Inspecao Permanente

Para a realizagdo das atividades de inspegdo permanente o Servico conta com uma
equipe técnica composta por dois médicos veterinarios e cinco auxiliares de inspegao.

Sao realizadas as inspecdes ante e post mortem, inspe¢ao das carcacgas e visceras,
assim como a analise e acompanhamentos dos procedimentos operacionais.

Os registros das atividades desenvolvidas sdo arquivados em pastas, assim como séo
lancados no sistema informagdes sobre as patologias e lesdes identificadas.

As planilhas de controle sdo arquivadas em sistema proprio do servigo para futuras
auditorias e comparagdo de dados agrupados, as ndo conformidades apontadas sao
notificadas através de formularios especificos, sendo suas copias arquivadas a fim de
verificar-se o atendimento das mesmas, bem como seus prazos.
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4.1.2. INSPEGAO PERIODICA

As inspecdes periddicas sdo realizadas semanalmente, conforme o calculo de risco
associado é verificado vinte e oito itens elencados em planilha propria.

Atualmente este controle é realizado em nove unidades de beneficiamento de carnes e
produtos carneos.

Sao realizadas pelo médico veterinario que apds o encerramento das atividades
encaminha os registros para arquivamento junto ao setor administrativo do Servigo de Inspecao
Municipal, onde sdo organizados em pastas especificas para cada estabelecimento.

As ndo conformidades apontadas nas acdes de inspegdo sdo elencadas em formulario
proprio e encaminhadas ao estabelecimento a fim de que se manifestem acerca das corregoes
e ou prevengoes.

4.1.3. INOCUIDADE, IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS.

Os resultados das analises laboratoriais sao avaliados através dos referencias de limite
de tolerancia apresentados pelo laboratério terceirizado, acreditado pelo Servigo, que uma vez
encontrando-se em conformidade com a legislagéo, sao rubricados pelo médico veterinario e
arquivados em pastas especificas junto ao setor administrativo, sendo encaminhada copia para
o estabelecimento.

Em caso de desconformidade é solicitada a realizagdo de analise de contra prova,
ficando suspensa a produgdo temporariamente até que seja recebido o resultado da
contraprova.

4.1.4. PROGRAMAS DE AUTOCONTROLE

Os estabelecimentos realizam o registro de seus autocontroles através de planilhas
especificas, conforme o Programa de Autocontrole (PAC) preenchidas diariamente por seus
colaboradores e suas copias sdo entregues mensalmente para apreciagédo do Servigo de
Inspecao, sendo posteriormente arquivadas.

Os autocontroles referentes a rastreabilidade séo realizados por meio da analise da
Guia de Transito Animal (GTA), das notas fiscais e da data de produgao, validade e lote.
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4.1.5. AUTUAGAO E APLICAGAO DE PENALIDADES

No Ultimo ano de exercicio foram aplicadas notificacbes em sua grande maioria
referentes as condigdes estruturais, ndo sendo necessaria a aplicagdo de penalidades, uma
vez que todos os apontamentos foram prontamente corrigidos dentro do prazo estipulado.

Os registros das notificagbes sao arquivados em pastas especificas e suas copias

entregues aos estabelecimentos para arquivamento em seu sistema de controle interno.

4.2. SUPERVISOES

O programa de supervisdo & realizado com um cronograma semestral em todos os
estabelecimentos cadastrados, através de formulario especifico (constante nos anexos),
gerando relatérios que sao assinados pelos supervisores, suas copias, acompanhadas de seus
cronogramas de atendimento as ndo conformidades s&o arquivadas no Servigo de Inspegéo e
no estabelecimento.

4.3. COLETA DE AMOSTRAS PARA ANALISE LABORATORIAL

A avaliagao das analises microbioldgicas e fisico-quimicas da agua de abastecimento e
dos produtos é realizada nos termos da Portaria MS n® 2914 de 12 de dezembro de 2011, que
estabelece os procedimentos de controle e os padrées de potabilidade da agua para consumo
humano.

A andlise de agua contempla os padrées fisico-quimicos e microbiologicos, sendo
exigida a analise anual das empresas registradas no SIM e analise semestral das empresas
registradas no SIM/SISBI com os seguintes requisitos fisico-quimicos: pH; Cloretos; matéria
organica; Dureza; sélidos dissolvidos totais e Turbidez.

No caso das empresas registradas no SIM utilizarem agua fornecida por sistema
publico de abastecimento, sera exigido somente o laudo de qualidade da agua fornecido pela
companhia, de acordo com o Decreto 5440 de 4 de maio de 2005.

Para monitorar a qualidade dos produtos de origem animal sdo exigidos os seguintes
processos:

a) O atendimento aos critérios estabelecidos pelos Regulamentos Técnicos de
Identidade e Qualidade (RTIQ) do produto ou caso nao possua, podera ser definido pelo
Servigo de Inspecéo.
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b) A realizacdo de analises fisico-quimica e microbiolégica conforme cronograma
estabelecido pelo Servigo, baseado no RTIQ, as mesmas devem contemplar os requisitos
estabelecidos na resolugdo n® 001/2015 de 11 de novembro de 2015, artigo terceiro, da
Secretaria da Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul e que sejam feitas por laboratérios
acreditados pelo Instituto Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO) ou
reconhecidos na Associacdo Rede de Metrologia e Ensaios do Rio Grande do Sul (Rede
Metroldgica), conforme Instrugdo Normativa n°05- SMA/SIM de outubro de 2017.

4.4. PREVENCAO E COMBATE A FRAUDE ECONOMICA

As atividades de prevencao e combate a fraude econémica sao executadas através de
fiscalizagbes em parceria com a vigilancia sanitaria em supermercados, agougues, armazéns,
feiras, barreiras sanitarias e demais estabelecimentos produtores de produtos de origem

animal, de acordo com a Lei 3320 de 13 de julho de 2012, com periodicidade semanal.
4.5. COMBATE A ATIVIDADE CLANDESTINA

As agbes de combate as atividades clandestinas sdo realizadas em parceria com a
brigada militar, entidades civis e o Grupo de Apoio aoc Combate a Informalidade de Produtos de
Origem Animal, sdo realizadas reunides periédicas conforme chamamento através de carta
convite.

4.6. EDUCACAO SANITARIA

As atividades de educacao sanitaria sdo executadas em escolas, centros comunitarios
e eventos direcionados a comunidade em geral, com cronograma constante nos anexos.
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5. PROGRAMAGAO DE CAPACITAGAO DE PESSOAL

Publico Alvo Modalidade Ano1 | Ano 2

Nome do evento

Médicos Auxiliares Semi
Veterinarios | Oficiais Terceiros | Presencial Presencial EAD
Oficiais

Boas Praticas de
Fabricacao/
Programas de
Autocontrole
Anadlise de Perigos
e Pontos Criticos 02 03 02 X 01 01
de Controle
Rotulagem de
alimentos de 02 03 02 X 01 01
|_origem animal
Verificacao oficial e
Auditoria em Boas 02 X
Praticas de 01 01
Fabricacao.
Organizagao
Técnica e
Administrativa
Servico de
Inspegao Municipal
(SIM)

02 03 02 X 01 01

02 03 X 01 01

6. RELAGCAO DE ESTABELECIMENTOS INTERESSADOS EM REALIZAR
COMERCIO INTERESTADUAL

NUMERO | Nome ou Razdo Social CNPJou CPF | N° Registro no Servigo Classificagdo
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7. DECLARACAO

Declaramos a ciéncia da necessidade de manter atualizado este Programa de Trabalho e
as informagdes prestadas no Cadastro Geral do SISBI-POA, sobre este Servigo de Inspegéo, os
estabelecimentos e os produtos registrados, através do sistema eletrénico e-SISBI, para avaliagao
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, sob risco de comprometer o processo de
avaliagao de equivaléncia e adesao ao SISBI-POA deste Servigo a qualquer momento.

8. IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL E DATA DE ELABORAGAO.

Rosario do Sul, 14 de janeiro de 2026.

VARLOW waRTING
DIRETOR DO s)M
Artaria n° 36342024
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9. ANEXOS
ANEXO | - Programa de Supervisdes

Controle Semanal de Agroindistria

ESTABELECIMENTO: RESPONSAVEL: SIM:
ENDEREGO: DATA: / /
FORMULARIO N°:

Higienizagio das instalagdes, equipamentos, méveis, utensilios e produtos. c NC
Observagbes

1-  Asinstalacbes estdo em perfeitas condigbes de utilizagao?

2- Osralos possuem protegao?

3- Ailuminagio possui calhas protetoras?

4-  As calhas protetoras atendem as condigées de higiene?

5-  Os cestos de residuo possuem tampas, acionamento por pedal.
e sao abastecidos com sacos plasticos diariamente?

6- O piso e o forro encontram-se limpos?
7- As paredes e portas encontram-se limpas?
8- As janelas possuem protegio?
9- As janelas encontram-se limpas?
10- As camaras frias possuem iluminagdo adequada?
11- As paredes das camaras frias estao limpas?
12- O piso das camaras frias esta limpo?
13- Existem cartazes educativos para os colaboradores e visitantes
nas areas de acesso aos ambientes de processamento, vestidrios e sanitarios?

14- Os equipamentos estdo devidamente higienizados?

15- Os equipamentos encontram-se em condigdes de uso?

16- Ha disponibilidade de detergentes,papel toalha, sanitizantes,agua nos
lavatdrios localizados na entrada da fabrica, na sala de lavagem e sanitizag&o
de caixas e lavatorios de maos?

17- Os utensilios encontram-se higienizados?

18- Os utensilios encontram-se em perfeitas condi¢es de uso?

19- Os moveis encontram-se higienizados

20- Os moveis encontram-se em perfeitas condi¢bes de uso?

21- A temperatura ambiente esta conforme?

22- A temperatura da matéria prima do produto acabado esté conforme?

23- A temperatura da cAmara fria e/ou congelamento esta conforme?

24- Pias, torneiras e ralos encontram-se em perfeitas condigdes de uso?

25- Os lavatérios dos equipamentos encontram-se higienizados?

26- Superficies de contato encontram-se higienizados?

27- Vestiarios e sanitarios encontram-se em perfeitas condigdes de uso?

28- Barreira sanitaria e area de manipulagéo estdo conforme?

Assinatura do fiscal: Assinatura do Médico Veterindrio:
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FICHA DE AVALIAGCAO DE ESTABELECIMENTO

IDENTIFICACAO

| A- IDENTIFICACAO DA EMPRESA

1-RAZAO SOCIAL:

2-NOME DE FANTASIA:

3-ALVARA/LICENGA SANITARIA:

4-INSCRICAO ESTADUAL / MUNICIPAL:

5-CNPJ / CPF:

6-FONE:

8- E-MAIL:

9-ENDERECO (Rua/Av.)

10 - MOTIVO DA INSPECAO:
( ) Solicitagao de licenga sanitaria

( ) Verificagéo ou apuragéo de denuncia
( ) Inspegéo programada

( ) Renovagéo de licenga sanitaria

( ) Outros: Licenga para produgdo de Produtos de Origem Animal

11- ELEMENTOS ANALISADOS:

( ) Instalagbes

( ) Equipamentos Mdveis e utensilios
( ) Procedimentos Operacionais

( ) Higienizagao das instalagoes

( ) Controle de Produtos

Observacgao: Apés as corregdes nas instalagdes serao analisados os demais itens.
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1. EDIFICAGAO E INSTALAGOES

1.1 - AREA EXTERNA:

1.1.1 Area externa livre de focos de insalubridade, de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente, de vetores e outros animais no patio e vizinhanga; de focos
de poeira; de acumulo de lixo nas imediagdes, de agua estagnada, dentre outros.

NA

1.2 ACESSO:

1.2.1 Direto ndo comum a outros usos (habita¢éo).

1.3 AREA INTERNA:

1.3.1 Area interna livre de objetos em desuso ou estranhos ao ambiente/atividade.

NA

1.3.2 Fluxo linear de 1 (um) sé sentido, evitando a contaminagao cruzada.
{Recebimento, estoque/desossa,
fracionamento, venda).

Wi,

NA

1.3.3 Area de manipulacéo/fracionamento separada da area de venda. Protegida |

contra existéncia de insetos e roedores: todas as aberturas teladas (telas

milimétricas), portas com mola e protecéo inferior,
ralos com sifao e protecao.

NA

1.4 PISO

1.4.1 - Material que permite facil e apropriada higienizacao (liso, resistente,
drenados com declive
impermeavel.

NA

1.4.2 - Em adequado estado de conservacgao (livre de defeitos, rachaduras, trincas,
buracos e outros).

NA

1.4.3 - Sistema de drenagem dimensionado adequadamente, sem acumulo de
residuos. Drenos, ralos sifonados e grelhas colocados em locais adequados de
forma a facilitar o escoamento e proteger contra entrada de baratas, roedores etc.

1.5 TETO

1.5.1 Acabamento liso, em cor clara, impermeavel, de facil limpeza e, quando for o
caso, desinfeccdo.

1.5.2 Em adequado estado de conservagdo (livre de trincas, rachaduras, umidade,
bolor, descascamento outros).

NA

1.6 PAREDES E DIVISORIAS:

1.6.1 - Acabamento liso, impermeavel e de facil higienizagdo até uma altura
adequada para todas as operacgoes. De cor clara.

1.6.2 - Em adequado estado de conservacao (livres de falhas, rachaduras,
umidade, descascamento outros).

NA

1.6.3 - Existéncia de angulos abaulados entre as paredes e o piso e entre as
paredes.

NA

1.7 PORTAS:

1.7.1 Com superficie lisa, de facil higienizagao, ajustadas aos batentes, sem falhas
de revestimento.

NA

1.7.2 Portas area fracionamento com dispositivo de fechamento automatico (mola
ou outro) e com barreiras adequadas para impedir entrada de vetores e outros
animais (telas milimétricas,protegao inferior ou outro sistema).
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1.7.3 Em adequado estado de conservacdo (livres de falhas, rachaduras, | § N NA
umidade,descascamento e outros). [
1.8 JANELAS E OUTRAS ABERTURAS:
1.8.1 Com superficie lisa, de facil higienizagao, ajustadas aos batentes, sem S N NA
falhas de revestimento.
1.8.2 Existéncia de protegao contra insetos e roedores (telas miliméetricas ou S N NA
outro sistema).
1.8.3 Em adequado estado de conservacédo (livres de falhas, rachaduras, |8 N NA
umidade, descascamente e outros).
1.9 INSTALACOES SANITARIAS E VESTIARIOS PARA OS MANIPULADORES
1.9.1 Instalagbes sanitarias com vasos sanitarios; mictorios e lavatorios S N NA
integros e em proporgao adequada ao numero de empregados.
1.9.2 Instalagdes sanitarias servidas de agua corrente, dotadas NA
preferencialmente de torneira com acionamento automatico e conectadas a
rede de esgoto ou fossa séptica.
1.9.3 Auséncia de comunicagao direta (incluindo sistema de exaustdo)coma | S N NA
area de manipulagéo. Tolera-se o uso de antecamara.
1.9.4 Portas com fechamento automatico (mola ou outro). S N NA
1.9.5 Pisos e paredes adequadas e apresentando satisfatério estado de S N NA
conservacao.
1.9.6 lluminagéo e ventilagao adequada. & N A
1.9.7 Instalagbes sanitarias dotadas de produtos destinados a higiene S N NA
pessoal: papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete
liquido inodoro e anti-séptico, toalhas de papel nao reciclado para as maos ou
outro sistema higiénico e seguro para secagem.
1.9.8 Presenca de lixeiras com tampas e com acionamento nao manual. S N NA
1.9.9 Coleta freqliente do lixo. S N NA
1.9.10 Presenga de avisos com os procedimentos para lavagem das maos. 2 N NA
1.9.11 Vestiarios com area compativel e armarios individuais para todos os S N NA
manipuladores.
1.9.12 Duchas ou chuveiros em numero suficiente com aguafriaoucomagua |S N NA
quente e fria.
1.9.13 Apresentam-se organizados e em adequado estado de conservagéo. 5 N WA
1.10 LAVATORIOS NA AREA DE MANIPULACAO:
1.10.1 Existéncia de lavatérios na area de manipulagdo com agua corrente, S N NA
dotados preferencialmente de torneira com acionamento automatico, em
posicoes adequadas em relagao ao fluxo.
1.10.2 Lavatérios em condigdes de higiene, dotados de sabonete liquido S N NA
inodoro anti-séptico, toalhas de papel néo reciclado ou outro sistema higiénico
e seguro de secagem e coletor de papel acionados sem contato manual.
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1.11 ILUMINAGAO E INSTALACAO ELETRICA:

1.11.2 Luminarias com protegdo adequada contra quebras e em adequado S N NA
estado de conservagéo
1.11.2 Luminarias com protegao adequada contra quebras e em adequado S N NA
estado de conservacao.
1.11.3 Instalagdes elétricas embutidas ou quando exteriores revestidas por | S N NA
tubulagdes isolantes e presas a paredes e tetos.

1.12 VENTILACAO E CLIMATIZACAO:
1.12.1 Ventilagao e circulagé@o de ar capazes de garantir o conforto térmicoe | S N NA
o ambiente livre de fungos, gases, fumacga, pd, particulas em suspensédo e
condensacdo de vapores sem causar danos a producao. i
1.12.2 Ventilagao artificial por meio de equipamento(s) higienizado(s) e com S N NA
manutencao adequada ao tipo de equipamento.
1.12.3 Ambiente climatizado artificialmente com filtros adequados naareade | S N NA
desossa e fracionamento.
1.12.4 Sistema de exaustdo e ou insuflamento com troca de ar capaz de | S N NA
prevenir contaminagoes.,

1.13 ESGOTAMENTO SANITARIO:

1.13.1 Fossas, esgoto conectado a rede publica, caixas de gordura em S N NA

adequado estado de conservagéo e funcionamento.
1.14 CONTROLE INTEGRADO DE VETORES E PRAGAS URBANAS:

1.14.1 Auséncia de vetores e pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua S N NA

presencga como fezes, ninhos e outros.

1.14.2 Presenga de animais domésticos no interior dos estabelecimentos. S N NA

1.14.3 Adocao de medidas preventivas e corretivas com o objetivo de impedir | S N NA
a atragdo, o abrigo, 0 acesso e ou proliferacao de vetores e pragas urbanas.
1.16 ABASTECIMENTO DE AGUA:

1.5.2 Reservatorio de agua acessivel com instalag@o hidraulica com volume, |S N NA
pressdo, dotado de tampas, em satisfatoria condigdo de uso, livre de
vazamentos, infiltracées e descascamentos.

1.15.3 Existéncia de responsavel comprovadamente capacitado para a S N NA
|_higienizagao do reservatorio da agua. o
1.15.4 Existéncia de registro da higienizagdo do reservatério de agua ou |S N NA
comprovante de execucao de servico em caso de terceirizagéo.
1.15.5 Encanamento em estado satisfatério e auséncia de infiltragoes. S N NA

Nota: Os itens marcados com a sigla N/A quer dizer que nao foi observado ou o item néo sera
aplicavel no momento.

A avaliagéo inicial do estabelecimento contempla somente a parte estrutural, apés a correcdo

das nédo conformidades sera realizada nova vistoria.

Rosariodo sul, de de 20

Recebido em ; / /




Prefeitura de Rosario do Sul - RS
Secretaria Municipal da Agricultura
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

Conclusao

( )Pelo Registro ( )Contrariamente ao Registro ( ) Manter Registro

OBSERVACOES:

Data, assinatura e Carimbo do Fiscal. Responsavel do SIM:

Assinatura e Carimbo do Diretor do SIM

Data Assinatura do Responsavel pelo Estabelecimento




PREFEITURA DE ROSARIO DO SUL
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA
SERVICO DE INSPECAQ MUNICIPAL

CRONOGRAMA DE EXAMES LABORATORIAIS 2026 (Oficiais)

PRODUTO | ESTABELECIMENTO EXAME PERIODICIDADE MES

Microbiolégico -
Agua SISBI (E.Coli/Coliformes totais) Quadrimestral 04-08-12

Fisico/Quimico (Cor,
Agua SISBI Turbidez, Ph e Cloro Anual 06
residual Livre)

Salmonella SP/25g,
Linguiga SISBI E.Coli/g Quadrimestral 04-08-12

Umidade, gordura,

Lingliica SISBI proteina, calcio base Anual 11
seca.
Salmonella SP/25g,
Carne SISBI E.Coli/g Quadrimestral 03-07-11

Salmonella SP/25g,

Lingtiiga SIM E.Coli/g Semestral 06-12
Umidade, gordura,
Lingica SIM proteina, calcio base Anual 07
seca.

Salmonella SP/25g,
Staphylococcus Coagulase

Positiva /g, E.Coli /g, Antal 03

Charque SIM

: Resi
Charque SIM Umldlade, e'5|duo Anual 05
Mineral Fixo

*(Estabelecimentos SIM que usam 4gua da rede publica estdo isentos, conforme Memorando 105/2018- MAPA)

i

Wdins
Coordenador do Servigode Inspegdo Municipal-SIM

Portaria 363/2024

MARLON ARTINS
DIRETOR DO SIM
Portaria n® 363/2024




PREFEITURA DE ROSARIO DO SUL

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA

SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL

CRONOGRAMA DE EXAMES LABORATORIAIS 2026(Oficiais)

Derivados do Leite

PRODUTO EXAME PERIODICIDADE MES
Coliformes a 30°c
Coliformes a 459C,
QUENOS (Micro) Estafilococos coag. Pos./g semestral 01/07
Salmonela /25g, E.Coli/g
Listeria monocytogenes /25G
QUENIOS (Fq) Umidade; Gordura; pH; Cloreto de sddio; Acidez semestral 01/07
IOGURTE
PASTEURIZADO BAL 2107 UFC/g; Coliformes 30 °C; Coliformes 45 °C;
COM ADICAO Staphilococos coag. Pos. Salmonella; Listeria; Bolores semestral 06/12
(Micro) e Leveduras
IOGURTE pH; Acidez tituldvel; Sélidos totais; Proteina; Gordura;
PASTEURIZADO Viscosidade semestral 06/12
COM ADICAO (Fq)
DOCE DE LEITE Coliformes, E. coli, Staph. coagulase +, CPP,
(Micro) bolores/leveduras,Salmonella, Listeria SNt 03/09
DOCE DE LEITE (fq) | Amido, Cinzas, Matéria Gorda/lipidios, Proteina, Umidade
cinzas, pH, acidez semestral 03/09

Base Legal: Portaria MAPA 146/1996 — RTIQ, de Queijos / IN MAPA 46/2007 — RTIQ, de Leites
Fermentados. Portaria 354/1997, que aprova o Regulamento Técnico para Fixagdo de Identidade e
Qualidade de Doce de Leite”. alterada pela Portaria 855/2010.

Y

Sec. Adr‘m/é?z{pi
7

T/
MarlonMartins

Coordenador do Servico de Inspecdo Municipal-SIM
Portaria 363/2024

MARLON' WARTINS
DIREFOR DO SIM
Portaria n° 363/2024




Prefeitura de Rosario do Sul - RS
Secretaria Municipal da Agricultura
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO Il - Programa de Prevengé@o e Combate a Fraude Econémica

Cronograma de Reunides Programa de Prevencdao e Combate a FraudeEconémica.

DATA NOME (participante) ENDERECO ASSINATURA
15/02/2026 Teatro Municipal
12/04/2026 Teatro Municipal
14/06/2026 Teatro Municipal
16/08/2026 Teatro Municipal
18/10/2026 Teatro Municipal
13/12/2026 Teatro Municipal

ANEXO |V- Programa Combate a Clandestinidade

Cronograma de agoes de Combate as Atividades Clandestinas de Comércio e
Obtencgado e Comércio de Produtos de Origem Animal.

DATA NOME ENDEREGO ATIVIDADE ASSINATURA DO RESPONSAVEL

17/03/2026

10/04/2026

15/06/2026

07/06/2026

21/07/2026

10/08/2026

12/09/2026

12/10/2026

13/11/2026

18/12/2026

Obs: O formulério tera seus campos preenchidos, a cada agao realizada, com os dados dos estabelecimentos visitados.




Prefeitura de Rosario do Sul - RS
Secretaria Municipal da Agricultura
SERVIGCO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

ANEXO V - Programa de Educagdo Sanitaria

Escola Zona Data
EMEF Rio Branco urbana 06/2026
EMEF Coronel Sabino urbana 06/2026
EMEF Leao Warren urbana 06/2026
EMEF Oliveiro Thaddeo urbana 06/2026
EMEF Firmeza rural 07/2026
EMEF Passo do Rosario rural 07/2026
EMEF Agricola rural 07/2026
EMEF Alice Pando rural 08/2026
EMEF Aracy Vieira rural 08/2026

ANEXO V - Programa de Treinamento de Pessoal
CURSOS
Capacitacao na Agroindustria — 05/2026

Verificacdo de Elementos de Controle — 07/2026

Inspegdo ante e post morten de bovinos — 09/2026

Inspecdo ante e post morten de Aves — 07/2026

Inspecdo ante e post morten de Suinos — 09/2026

Saude Unica e a Inspegao Federal — 04/2026

SUASA - Organizagao, Estrutura e Competéncias — 08/2026




